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» Personnes étrangeres (avec titre de séjour constamment valak

» Personnesincarcérées (en conditionnelle, en détention limitée, avec bracelet)

» Personnesinternées avec permission de sortie.

» Personnes sous contrat article 60

» Personnes medicalement aptes (AVIQ, accident de travail (recon. au moins 33%,
incapacité de travail, ARR et Al).
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Augmentation de
intégration sociale

» Acquisition valorisation et identification des compétences
techniques

» Apprentissage des savoirs-étre inhérents a toute activité
professionnelle
» Accompagner le stagiaire a :
» Etablir un projet professionnel réaliste

» Devenir ACTEUR de son projet



L'individualisation du projet
sociales

» Réactualisation des connaissances de base, préparation a I'examen théorique
(permis B)

» Formation collective a la citoyenneté et & la vie sociale /
» Possibilité de stage en entreprise
» Passerelles Forem

» Promotion de I'égalité des chances
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Acquisitions de compétences, compétences techniq

compétences fransversales, stage en enfreprise

Suivi psycho-social, accompagnement social (autonomie,
emancipation sociale), travail en réseau

Evaluations intermédiaires et finale

Suivi post formation(CV, job coaching, ...)
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PARTICIPATION SALON

HORECATEL




» Travail ala c

» Utilisation du franspalette

» Travaux de finition en imprimés

» (mailings, routage, ...) //









ENTREPOT






N EW : P R OJ ET PI LOTE (DEMANDE DE RENOUVELLEMENT EN COURS )

Détails pratigues :

i 25, Allée des Hétres
Formation de 458h 6680 Sainte-Ode

Mobilité :
v'"Navette depuis Libramont

Préparation et passage du permis B
Début
15 mai 23

théorique

Préparation au permis B pratique

Horaire : 8n30-15h00

Préparation et passage du Brevet

cariste

Pas d'indemnités

Essais-métiers : commis de cuisine,

y 2 . manutentionnaire, chauffeur-livreur. A .
“ Pour qui? '} Possibilite de restauration sur place
.. Demandeurs § 5 jours/ 5
d'emploi 13 semaines
7 candidats
Contactez-nous :
SPW

061/68 93 30
ou
permispack@beauplateau.be







v 18" passage du per

» Si échec remédiation et 2€me passage

v/ Réussite examen théorigue

30 heures données par une auto-école
Passage de I'examen pratique (1 essai)
v Si examen non réussi :
Fin de cursus axé sur le métier d'accompagnateur

de livraison
Poursuite essais métiers dans les 2 sections



» 3 jours Transpalettes/Gerbeur
» Test d'entrée pour le brevet cariste

» 1 semaine de formation au centre de Molinfaing



1ére session du
projet Pilote




FRUGAL (Interreq):

_Favoriser la réduction du gaspillage alimentaire
AU moyen de la consommation locale .




» Commercialiser ensemble (marc

des soupes et repas pour les collectivités ainsi qu
service fraiteur

» Création d'une structure d'économie sociale et de
transformation (legumes decoupés, laves, bocaux,
conserves, ...)
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w W Lasagne artisanale : 4
=W Ingrédients : Viande de boeuf, viande v

= de porc, sauce tomate, farine de blé,
"W ceufs, Lait, sel, poivre, noix de
> § Muscade, ail, oignons, carottes,
& emmental rapé -
-‘" A consommer de préférence avant le : y
J 30/04/2023 *
A conserver a T° : 4°max {
Cuisson : 40 minutes a 180°



MERCI POUR VOTRE ECOUTE /
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